Kaftestuggu

— der historier skapes —

Se].Skapsmeny 2023 Minste antall 10 personer

Her kan du sette sammen din egen 3- retters meny for selskapet,
vil du ha gode rad er det bare a ta kontakt.

Prisen for 3 retter ( ogsa Reroskal) er kr 690, Haper det vil smake.

Forretter
Tradisjonell skagentoast med rogn og hjemmebakt bred
Lokal Spekeskinke med asparges og valnettdressing
Kald mandelpotetsuppe med rekt laks, rogn og norsk rapsolje

Bakt reye med sitronsaus og stekte gronnsaker

Hovedretter

Lammelar Bakte gronnsaker, marinerte tomater, pastinakkrem, redvinssjy og ramslekspoteter
Bakt laks dampede grennsaker, pepperotsaus og dillpoteter
Reinsdyrlar skogsopp, lok, rotgrennsaker, tyttebeer, viltsaus og saltbakte poteter

Mor reinsdyrbiff fra Stensaasen med sesongens gronnsaker karameliserte poteter og en kraftig
redvinssaus

Desserter
Hjemmelaget karamellpudding med krem og karamellsaus
Skjerostkrem med var egen rede skogsbeersaus

En hjemmelaget Sarah Bernhardt med vaniljeis fra Galavolden gard

Roroskal

Saltkjett, ferskkjett, grovpelse, lettsaltet flesk, lammerull, okserull, kalrabbi og fjellmandel, serveres
med reroskalsuppe med helgryn, gule erter, gulrot og suppeboller og med en hjemmelaget
karamellpudding til dessert. Minste antall 15 pers.

Denne retten serveres to ganger og den klarer du ikke forrett til



